Муниципальное  казенное  общеобразовательное учреждение

Колодеевская основная  общеобразовательная школа.

ПРИКАЗ
 от  «30» августа 2016 года                                                                                                                                       №  51
Об утверждении должностных обязанностей по организации питания в МКОУ Колодеевская ООШ 
1. Директор школы:

1) Несет ответственность за организацию питания обучающихся в соответствии с законами, нормативными и правовыми актами Российской Федерации, Воронежской области, органов местного самоуправления Бутурлиновского муниципального района, санитарными нормами и правилами, уставом школы;

2) Обеспечивает принятие локальных актов Школы по вопросам питания обучающихся и привлечения родительских средств;

3) Обеспечивает рассмотрение вопросов питания на совещаниях; общешкольных родительских собраниях, педагогических советах, заседаниях Совета Школы; 
4) Назначает из числа работников Школы ответственного за организацию питания;
5) Организует работу с поставщиками;
6) Принимает меры по взысканию родительской платы.
2. Ответственный за организацию питания:

1) Формирует сводный список обучающихся для предоставления питания. 
2) Контролирует деятельность классных руководителей по организации питания и формированию культуры питания, работу повара; 
3) Ежедневно информирует повара о количестве обучающихся для предоставления питания, контролирует фактическое получение завтраков и обедов;
4) Ежемесячно ведет учет поступления родительских средств;
5) Предоставляет отчет по питанию в бухгалтерию;
6) Организует работу бракеражной комиссии;
7) Осуществляет контроль за соблюдением графика питания, меню;
8) Организует мониторинг охвата питанием обучающихся, удовлетворенности

качеством школьного питания.

Вносит предложения по улучшению качества питания.

3. Классные руководителишколы
1) Ежедневно предоставляет ответственному по питанию или повару школы информацию по необходимому количеству завтраков и обедов;

2) Ежедневно ведет табель учета полученных завтраков и обедов; 

3) Проводит работу с родителями по 100% охвату питанием обучающихся, не реже 1 раза в полугодие обсуждает вопрос питания на классных родительских собраниях;

4) Предусматривает в воспитательных планах мероприятия по формированию культуры питания.

4. Повар школы

1. Составляет ежедневное меню-требование установленного образца;

2. Производит организацию замены продуктов на равноценные по составу в соответствии с таблицей замены продуктов при отсутствии основных;

3. Осуществляет соблюдение технологии приготовления блюд в соответствии с требованиями СанПиН;

4. Поддерживает санитарное состояние помещения пищеблока, оборудования и инвентаря;

5. Проводит работу с поставщиками продуктов питания;

6. Обеспечивает правильность хранения и соблюдение сроков реализации продуктов;

7. Составляет ежемесячную заявку на продукты питания на следующий месяц с учетом остатков.

Директор школы:                        /Саратовская Л.И./
